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Il 2012 (in azzurro) è stata un’annata con maggiori risorse termiche e ridotte
disponibilità idriche rispetto al 2013 (in arancione) che si è caratterizzata come
un’annata estremamente piovosa da marzo a luglio.



 

 

 

 
	



 

 
 

 

 
 

	



 

 
 

	



 

 
 

 

 

  

 
 

 

	



 

 
 

 

 
 

	



ANTHOCYANS

FLAVANOLS
Red wines 100-600 mg/L
White wines 1-3 mg/L

TANNINS (PROANTOCYANIDIN AND 
FLAVANOLS)

PHENOLIC ACIDS AND DERIVATES
Red wines 100-200 mg/L
White wines 10-20 mg/L







Bunch microclimate and berry metabolism



Bunch microclimate and berry metabolism



The Vineyards

Cabernet S.

Sangiovese

Cabernet S.

Sangiovese

Sangiovese

Cabernet S.

q 2 Genotypes
q 3 Central Italy Areas
q Adjacent Vineyards per each 

Area



The Experimental Plan

Sangiovese

Cabernet  
Sauvignon

Pre-Veraison Mid-Ripening

• 2011 and 2012

• 3 Biological ReplicatesBolgheri
Litoral Tuscany

Montalcino
Apennine Tuscany

Romagna
Foothill Area

Pea Size Ripe

144 HYBRIDIZATIONS

BBCH 75 BBCH 79 BBCH 83 BBCH 89
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Daily maximum temperature
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Midday Stem Water Potential
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Bolgheri MisanoMontalcino

Cabernet 
Sauvignon

Sangiovese

2011 2012
Total Carotenoids
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