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Alcuni	numeri	significativi	di	VCR
Soci 250
Superficie	a	Piante	Madri	Marze 1563	Ha
Superficie	a	Piante	Madri	Portinnesti 1100	Ha
Superficie	a	vivaio	 1300	Ha
Innesti-talea 113.000.000
Combinazioni	varietà/cloni/portinnesti	 4000
Superficie	coperta	nella	sede	centrale	 31.000	m2
Capacita’ celle	frigorifere	 82.400	m3
Paesi	viticoli	in	cui	VCR	presente	 31
Microvinificazioni /	anno 350



…non	tutti	sanno	che
ØSignificativo	investimento	nella	ricerca	(Università,	Enti	di	ricerca,	
Privati)	
ØDal	2006	partner	del	progetto	«GENOMA	DELLA	VITE»	dell’I.G.A.	di	
Udine
ØCapacità	innovativa	e	progettuale	(Celerina	Plus	per	innesto	ad	
incastro	multiplo)
ØComplessivo	sistema	di	lavoro	(Qualità	del	lavoro,	Professionalità)	
ØInvestimenti	(Laboratori	di	diagnostica	fitosanitaria,	Screen	House,	
Cantina	di	microvinificazione,	Sala	Degustazione,	Serre,	Centrale	
termica	e	biomasse,	Impianto	fotovoltaico)
ØAzienda	Sperimentale	(Vitigni	Resistenti,	Portinnesti,	Cloni)



Vivai	Cooperativi	Rauscedo

1933



Sangiovese	
• Origine	molto	antica	(Soderini,	1590);
• Centro	di	Origine	Centro	Italia	(Toscana);
• Diffusione	in	quasi	tutta	l’Italia	(spesso	con	nomi	diversi);

• Elevata	variabiltà fenotipica	e	genotipica;
• Elevato	numero	di	sinomini (aree	di	coltivazione,	
identificazione	del	luogo	di	origine,	caratteristiche	
morfologiche)
VITIGNO	POLICLONALE	AD	ELEVATA	VARIABILITA’



10	%

100



Sangiovese	

Cloni	iscritti	al	Registro	Nazionale 118
Dal	1996	al	2000	 46
Dal	2000	ad	oggi	 72
Costitutori 36
Cloni	VCR	dal	1996	ad	oggi	 22
Cloni	VCR	post	2000	 10





Sangiovese		variabilità	clonale
• Morfologia	foglia,	grappolo,	acino
• Vigoria	(buona);
• Epoca	Germogliamento	(precoce);
• Epoca	Maturazione	(medio-tardiva);
• Produttività	(abbondante	e	costante);
• Fertilità	Basale	(buona)
• Adattabilità	a	diversi	ambienti	(buona	soffre	gelate	e	
clorosi);

• Attitudine	enologica	diversificata;
• Sensibilità	a	botrite	e	oidio	(media)



Germoglio	ad	
apice	espanso	o	
semi-espanso	di	
colore	biancastro	
con	orlo	
leggermente	
carminato

Foglia	di	media	grandezza,	
glabra	infer.,	pentagonale,	
pentalobata,	talvolta	
trilobata.	Seno	peziolare
da	U	a	V.	

Grappolo	da	medio-
piccolo	a	medio-
grosso,	piramidale	o	
conico	con	una	o	
due	ali.	Acino	di	
media	grandezza,	
ovoide	con	buccia	
pruinosa	non	spessa



Cloni	Sangiovese	VCR
Biotipo	del	Chianti VCR	209,	VCR	214,	VCR	218

VCR	235,	VCR	237
Biotipi	Brunello	e	Prugnolo VCR	5,	VCR	6,	

VCR	102	(P),	VCR103,	VCR116	(P)
Biotipo	Morellino VCR105,	VCR106,	VCR108,	

VCR109
Biotipo	Romagnolo										R24,	VCR16,	VCR19,	VCR23
Biotipo	Todi	e	altri R10,	VCR4,	VCR30,	VCR207	



Biotipo	Morellino
VCR105,	VCR106,	VCR108,	VCR109

• Quadro	olfattivo	intenso;
• In	particolare:	fruttuati,	floreali,	speziati,	fenolici;
• Più	acidi	e	astringenti	della	media	varietale;
• Buona	struttura	e	sapidità;
• Tipicità	varietale.







Biotipo	del	Chianti
VCR	209,	VCR	214,	VCR	218,	VCR	235,	VCR	237

• Quadro	olfattivo	complesso	e	molto	intenso;
• In	particolare:	fruttuato maturo,	floreale	dolce,	
speziato,	balsamico;

• Elevata	struttura	e	acidità	nella	media	varietale;
• Ridotta	astringenza;
• Elevata	tipicità	varietale	e	finezza.







Biotipi	Brunello	e	Prugnolo
VCR	5,	VCR	6,	VCR	102	(P),	VCR103,	VCR116	(P)

• Quadro	olfattivo	nella	media	varietale;
• Spiccata	nota	balsamica;
• Elevata	struttura	e	acidità	nella	media	varietale;
• Buona	sapidità;
• L’astringenza	è	più	marcata	nel	biotipo	Brunello.







!!!!!





Biotipo	Todi	e	altri	Biotipi	Toscani
R10,	VCR4,	VCR30,	VCR207	(Todi)

• Quadro	olfattivo	nella	media	varietale	ad	
eccezione	del	VCR207	con	note	floreali	spiccate;

• Acidità	ed	astringenza	nella	media	varietale;
• Elevata	struttura;
• Buona	sapidità;





Contenuto	Polifenolico dei	cloni	VCR
da	1033	a	2156	mg/l
da	1331	a	2597	mg/l
da	1857	a	2710



Antociani	dei	cloni	VCR
Valori	medi:
253	mg/l	totali
101	mg/l	monomeri



Quadro	riassuntivo	delle	caratteristiche	
polifenoliche dei	cloni	VCR

VCR	103,	VCR	109,	VCR	5,	VCR	102,	VCR	103	vini	top	e	
longevi



Quadro	riassuntivo	delle	caratteristiche	
polifenoliche dei	cloni	VCR

VCR	4,	VCR	23,	VCR	30	vini	strutturati	e	invecchiamento	ma	con	
attenzione	alla	maturità	fenolica	delle	uve



Quadro	riassuntivo	delle	caratteristiche	
polifenoliche dei	cloni	VCR

VCR	116,	VCR	209,	VCR	214,	VCR	235,	VCR	237	vini	più	
pronti,	meno	tannici	e	intensi



Quadro	riassuntivo	delle	caratteristiche	
aromatico	dei	cloni	VCR

B B R P M



Quadro	riassuntivo	delle	caratteristiche	
aromatico	dei	cloni	VCR

MM C C C



Vini	in	Degustazione



fondazionebanfi.it

Buona	Degustazione!


