
DOMENICA 14 Aperitivo di Benvenuto presso O.C.R.A
A seguire
Jazz &Wine in Fortezza

09.00 Benvenuto del Presidente della Fondazione Rodolfo Maralli
09.15 - 10.30 Attilio Scienza - LECTIO MAGISTRALIS 
Il terroir viticolo: mito o realtà? 
10.30 - 11.30 Alberto Mattiacci – Il territorio fra vino e mercato
11.30 - 12.30 Luca Toninato - Dalla zonazione viticola classica alla zonazione di 
precisione 

POMERIGGIO

14.30 - 15.30  Diego Tomasi - La conoscenza del rapporto suolo: radici come 
fattore strategico di adattamento 
15.30 - 16.30 Alberto Palliotti- Aspetti innovativi della tecnica colturale per 
valorizzare la risposta del vitigno all’ambiente
16.30 - 17.30  Lucio Brancadoro - Il miglioramento genetico dei portinnesti  nel 
superamento degli stress climatici e le limitazioni pedologiche. 

SERA

Taste & Talk. I temi della giornata discussi degustando un Sangiovese

Azienda Podere Forte
Escursione scientifica per inquadrare nel vigneto la risposta del Sangiovese ai 
terroir della Val D’Orcia presso l’azienda Podere Forte, secondo i diversi aspetti 
geo-pedologici, climatici, genetico- agronomici.

POMERIGGI      
Azienda Banfi

Escursione scientifica per inquadrare nel vigneto la risposta del Sangiovese ai 
terroir del Brunello di Montalcino  presso l’azienda Banfi, secondo i diversi 
aspetti geo-pedologici, climatici, genetico- agronomici.
Docenti della giornata: 
Prof. Attilio Scienza, prof. Giovan Battista Mattii, prof. Luigi Mariani,
dott. Edoardo Costantini, dott. Paolo Storchi.

SERA

Taste & Talk I temi della giornata discussi degustando un Sangiovese

LUNEDì 15
I contenuti 
culturali dei terroir
del Sangiovese in 
Toscana

MARTEDì 16
Analisi 
dell’interazione del 
vitigno Sangiovese 
con i pedo climi 
della VAL D’ORCIA 
e BRUNELLO DI 
MONTALCINO

3° Edizione
SUMMER SCHOOL
SANGUIS JOVIS

I TERROIR DEL SANGIOVESE IN TOSCANA
Conoscenza, Storytelling, Mercato

OCRA- Officine Creative dell’Abitare
Montalcino, 15-19 luglio 2019

MATTINA

POMERIGGIO

SERA

SERA

MATTINA

POMERIGGIO

Tutor Scientifico: Dott. Roberto Miravalle



MERCOLEDì 17

Analisi dell’interazione 
del vitigno Sangiovese 
con i pedo climi del 
CHIANTI CLASSICO

MATTINA

Escursione scientifica per inquadrare nel vigneto la risposta del Sangiovese ai terroir
del Chianti Classico presso l’azienda San Felice, secondo i diversi aspetti geo-
pedologici, climatici, genetico- agronomici

Escursione scientifica per inquadrare nel vigneto la risposta del Sangiovese ai terroir
del Chianti Classico presso l’azienda Famiglia Cecchi, secondo i diversi aspetti geo-
pedologici, climatici, genetico- agronomici.
Docenti della giornata: 
Prof. Attilio Scienza, prof. Giovan Battista Mattii, prof. Luigi Mariani, dott. Edoardo 
Costantini, dott. Paolo Storchi.
Ore 15.30 Enrico Bonetti -Territorio e valore: Frontiera del marketing

SERA
Taste & Talk I temi della giornata discussi degustando un Sangiovese

GIOVEDì 18
Analisi 
dell’interazione del 
vitigno Sangiovese 
con i pedo climi del 
NOBILE DI 
MONTEPULCIANO

VENERDì 19
Il terroir come 
asset di marketing

3° Edizione
SUMMER SCHOOL
SANGUIS JOVIS

I TERROIR DEL SANGIOVESE IN TOSCANA
Conoscenza, Storytelling, Mercato

OCRA- Officine Creative dell’Abitare
Montalcino, 15-19 luglio 2019

MATTINA

POMERIGGIO

SERA

MATTINA

POMERIGGIO

SERA

MATTINA

Azienda Famiglia Cecchi

Azienda San Felice

Escursione scientifica e per inquadrare nel vigneto la risposta del Sangiovese ai 
terroir del Nobile di Montepulciano presso l’azienda Tre Rose, secondo i diversi 
aspetti geo-pedologici, climatici, genetico- agronomici

Azienda Tre Rose

Escursione scientifica per inquadrare nel vigneto la risposta del Sangiovese ai terroir
del Nobile di Montepulciano presso l’azienda Vallocaia, secondo i diversi aspetti 
geo-pedologici, climatici, genetico- agronomici.
Docenti della giornata: 
Prof. Attilio Scienza, prof. Giovan Battista Mattii, prof. Luigi Mariani, dott. Edoardo 
Costantini, dott. Paolo Storchi.

Azienda Vallocaia

Taste & Talk. I temi della giornata discussi degustando un Sangiovese

ore 09.30 - 11.00 Alberto Mattiacci - Raccontare il vino con lo storytelling
ore 11.00 - 12.00 Sebastiano Grandi - La sfida omnichannel
ore 12.00 - 13.00 Lorenzo Zanni- L'economia del territorio e l'impresa del vino

POMERIGGIO

ore 15.00 - 16.00 Andrea Guiso - Storia o tradizione? L'invenzione del territorio 
ore 16.00 - 17.00 Bruno Caprioli – Comunicare il valore della terra
ore 17.00 - 18.00 Angelo Riccaboni - La sfida della sostenibilità
Chiusura dei lavori della Scuola

SERA

Cena di gala a Castello Banfi e consegna dei diplomi


