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| PROGETTI DI ZONAZIONE

* Bolgheri

 Chianti Montalbano

* Chianti Rufina

e Chianti Classico

* Chianti Colli Aretini, Val di Chiana, Cortona
 Montalcino
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LOCALIZZAZIONE

Dalmasso

LEGGENDA

CARTA DELLE ZONE DI PRODUZIONE DEI VINI TIPICI TOSCANI 1 932

9

18 CHUSH 1T - MOSCADELLO
1.  Chiantl classico [ ] e BRUNELLO di Montalcino

2. Montalbano | |

3. Colii fiorentini

IIT - VIN NOBILE
4. Rufina di Montepulciano
5:°° Colli sonesi
6.1 Con artn IV - VINI TIPICI dell’ Elba

=

B00800E

7. Coliine pisane

Limiti zone del Chianti

> zone degli alti ——
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3
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Limiti di Provincia —_———

> » Comune  ——
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FASI OPERATIVE DI UNA ZONAZIONE VITICOLA

N

".' MICROVINIFICAZIONI y
. analisi sensoriale J

" analogia dei risultati
\ allunita di )

w 4. Elaborazione statistica dei risultati
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ZONAZIONE AREZZO
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ZONAZIONE AREZZO

Carta della P.A.R.
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MJ/m2 annho
< 1550
) 1550 - 1750
@ 1750 - 1950
& 1950 - 2150
2150 - 2350
o 2350 - 2550
2550 - 2750
2750 - 2950
D 2950 - 3150
® > 3150



ZONAZIONE AREZZO

[ Areaurbana

Cave, sbancamenti

_| Cono colluviale

Deposito colluviale

| Fondovalle alluvionale
Scarpata

[ ] Sornmita

Terrazzo alluvionale
[ Terrazzo fluviale ondulato
I Vallecola a conca

[ Vallecola a fondo piatto
B Vallecola a V

| Versante di accumulo
[ Versante inciso

| | Versante inciso coltivato
|| Versante terrazzato degradato
Versante terrazzato integro
Versante uniforme
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ZONAZIONE AREZZO
Carta delle Litologie

B irc: urbanz
[ ] Arerarie Wwrzidtithe quarense [eldspatiche ...
Argills lacusts & argile fluvio-lecust stratifcate con sabzsis ..
Argille sabzioze fluvial terrazzate .,
[ st sruri 2 ralezr mamos qrigi  verdzsm
I Sloce alean qrigi e verzastr
I Crecicle caluarze amacroloramin ler & Lalcareniti da lorbiza
riale, calearen i, calean mamasi & arglioecist .
Aacari marosi grig e verde oliva, mame marrone chiar o ¢riq e, calcareniti ..
Ll erenacs Nuyieli con lent di sebbie =, raraments, d argille
ttoli calcarsi fluviali. con ‘end di sabsia
Depociti uviall e palusr con il & sabbicee.
Marne gial astre o grisie a frattuea schegginsa
la e interamente scompaginate .,
slralificate cor lenli di sacbie ed argil e luvie-lacustr,
Sasbe ergilose, argille, sabtie e cictto! flndo-lacusi,
| Sasbefluio- acuztr stratificate can sabbie arailose, arglle erare lericele 2i chiziz
RE ”bo, fht‘( arqn lase 2 lenti di puddingne fassiifes,
£ arenarie ni quérzose leldspatiche caltares,
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[]0.0.CG eDOC.
|:] Unita territoriali

|| Molto bassa

Zone non vitate
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CURVE DI MATURAZIONE

26
24 o a
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Altri fattori 26%
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CURVE DI MATURAZIONE
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CURVE DI MATURAZIONE
ALTITUDINE AWC

e maturazione e maturazione
22 22
201 204
18 1 184
16 1 16
AWC
14 14 —
molto bass
Altutudine media
12 — 124 —
> 250 bassa
10 _ _ _ <250 10 _ _ _ alta
-10 0 10 20 30 -10 0 10 20 30
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VENDEMMIA

Fattore . Zuccheri | Acidita | pH
Drenaggio *k * *
Capacita d’aria * ns ns
Profondita w * *
Tessitura Fkk * ns
Fisiografia *w * ns
Altitudine *k *k *k
Esposizione * * ns
215 220

210

205

200

195

190

—————————y

——emeemee

Buono Rapido Lento  Moderato Moto Lento

Drenaggio Tessitura
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PROFILI SENSORIALI

Floreale

Struttura Vegetale

Persistenza Frutti di bosco

Acidita Ciliegia

Astringenza Frutta cotta

Floreale

Alcool Speziato

1
Selvatico

Struttura Vegetale

=== Buono === Lento === Moderato Molto Lento Rapido

Persistenza Ciliegia

Acidita Frutta cotta

Astringenza Speziato

Alcool

- Medio == Precoce == Tardivo
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PROFILI SENSORIALI

&;‘%

Capacita
Descrittore | Precocita Drenaggio AWC . Profondita| Tessitura Fisiografia | Esposizione
d'aria
Floreale % Sud
Nord
Vegetale Rapido *
Molto lento Terrazzo
Ciliegia - Nord
Frutta cotta Tardivo IMedia
Speziato . %
Y Sottile Limoso
Selvatico Rapido
Molto lento
Alcool Precoce Moderato Sott1!e Grossolano BV ersante Sud
Buono Medio
Astringenza Precoce Buono Grossolano YV ersante Ovest
Moderato
Acidita Molto lento Fine Nord
Lento
. %
Persistenza Precoce Buono Media Versante Sud
Moderato
Struttura Buono * Alta Sottile
Precoce Moderato Bassa Media Medio Versante Sud
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UNITA TERRITORIALI

Fattore . Zuccheri  Acidita pH
Unita Territoriali Fodek Fodkk %ode s

Aree DOCG e DOC
della Provincia di Arezzo

Unita Territoriali

[ Basso Casentino

[ Terrazzamenti Setteponti
Il Pianalti Setteponti
I Montevarchi-Bucine
Ambra

[ Pergine-Civitella

[ Val di Chiana

[ Cortona
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UNITA TERRITORIALI: vocazionalita

Unita Territoriale

Curve di maturazione

Vendemmia

Caratteristiche sensoriali vini

Media precocita
Buon accumulo
zuccherino

Produzione contenuta con buona
qualita dei mosti

Vini con ampio profilo olfattivo, evidenti note
di spezie, di frutta (ciliegia); gustativamente
meno ampio con poca struttura e persistenza

Media precocita

Problemi di accumulo e
di degradazione acidica

Produzione contenuta con buona
qualita dei mosti

Profumi molto evoluti (spezie e selvatico) e
poco fruttati, buona struttura e media acidita

Zona tardiva

Difficolta di accumulo

Buon equilibrio
vegeto/produttivo ma con
difficolta di accumulo

Vini con sentori di floreale, di fruttato ma
anche di selvatico. Elevata astringenza al
profilo gustativo

Zona precoce

Ottimo andamento di

maturazione

Produzione contenuta con buona
qualita dei mosti

Ottimo profilo olfattivo, evidenti note speziate
e fruttate (ciliegia). Ottimo equilibrio gustativo
con buona persistenza

Zona precoce

| AMBRA | Ottimo andamento di

maturazione

Produzione contenuta con ottima
qualita generale

Buon profilo olfattivo con note fruttate e
floreali. Ottima, persistenza gustativa e buona
astringenza

PERGINE- Media precocita Equilibrio vegeto/produttivo non Proﬁ_lo olfattivo caratterizzato da_nqt‘e freschg
Buon andamento . . : ... | (fiori e frutta) e con pochi sentori piu evoluti.
CIVITELLA . ottimale con riflessi sulla qualita . ) L
maturazione Ottimo livello di astringenza
Zona tardiva Equilibrio vegeto/produttivo non Profilo  sensoriale di poca  complessita
VAL DI CHIANA Problemi di ottimale con evidenti riflessi . P pressit,
. . caratterizzato da note speziate
maturazione sulla qualita
Media precocita Buon equilibrio Molto interessante e caratterizzato da sentori
CORTONA Buon andamento vegeto/produttivo con ottimi | evoluti il profilo olfattivo. Ottima persistenza
maturazione riflessi sulla qualita gustativa

&:‘%
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UNITA TERRITORIALI: ambiente

Unita Territoriale

Caratteristiche dei suoli

Caratteristiche climatiche

Unita vocazionali

Scisti, marne e arenarie con suoli a tessitura
franco-grossolana, sottili, con alta AWC e
lento drenaggio interno. Presenza di calcare.

Precipitazioni piovose elevate,
temperature inferiori alla media, PAR
(disponibilita energetica) medio-alta

Calcari

Terrazzi

Versanti

Arenarie su versanti con suoli profondi,
tessitura franco-grossolana, esposizione Sud,
bassa AWC e drenaggio moderato. Elevata
disponibilita energetica.

Precipitazioni piovose elevate,
temperature mediamente elevate, elevata
PAR

Versanti degradati

Versanti integri

Suoli profondi con tessiture franco-fini,
elevata AWC e drenaggio interno moderato.
Esposizione prevalente Sud.

Precipitazioni piovose elevate,
temperature medie, PAR media

Depositi

Versanti e terrazzi

Zona con buona disponibilita energetica, con
suoli mediamente profondi a tessitura
franco-grossolana e buon drenaggio interno

Precipitazioni piovose medie, temperature
medie, PAR medio-bassa

Scarpate e depositi

Terrazzi con argille

Terrazzi con arenarie

Buona disponibilita energetica e buona L . :
na cisp . getic : Precipitazioni piovose medie, temperature | AArenarie
capacita di drenaggio. Versanti con suoli a . :
) . . R medie, PAR medio-bassa ..
tessitura grossolana e di media profondita. Depositi
PERGINE- Suol.i d.i media profondita , con lent(? Precipitazioni p'iovose medio-basse, Arenarie
drenaggio interno, alta AWC e con tessitura | temperature mediamente elevate, PAR
CIVITELLA ) .
franco fine. media Brecciole
Suoli profondi a tessitura fine e lento Precipitazioni piovose medie, temperature | Depositi
VAL DI CHIANA P g priazion' : P oSt :
drenaggio interno. inferiori alla media, PAR bassa Versanti e terrazzi
Versanti dolcemente inclinati caratterizzati T . ] O
.~ D . o Precipitazioni piovose medie, temperature | Terrazzi fluviali
CORTONA da suoli franchi di media profondita con P P . P
! elevate, PAR medio-bassa
bassa AWC e drenaggio moderato Vallecole
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UNITA VOCAZIONALI

Basso Casentino

Unita vocazionali

[ ] Calcari
[ ] Terrazzi
[ Versanti

Terrazzamenti Setteponti

Unita vocazionali
[[] Versanti degradati
[ Versanti integri

Aree DOCG e DOC
della Provincia di Arezzo

3
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UNITA VOCAZIONALI

Pianalti Setteponti

Unita vocazionali

[ Depositi
[ Versanti e terrazzi

Aree DOCG e DOC
della Provincia di Arezzo

g
83

Montevarchi
Bucine

Unita vocazionali

[ Scarpate e depositi
[ Terrazzi con argille W E
[_] Versanti con arenarie 5

[OBENNER:
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UNITA VOCAZIONALI

Ambra
Unita vocazionali

I Arenarie
I Depositi

Aree DOCG e DOC
della Provincia di Arezzo

Pergine-Civitella

Unita vocazionali

[ ] Arenarie
[ ] Brecciole
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UNITA VOCAZIONALI

Val di Chiana
Unita vocazionali

[ Depositi
[[] Versanti e terrazzi

Cortona

[ Terrazzi fluviali
Vallecole

Aree DOCG e DOC
della Provincia di Arezzo
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MANUALE D'USO DEL TERRITORIO:

concimazione

Unita Territoriale

Caratteristiche del potenziale
nutrizionale dei suoli

Rischi

Proposta di strategia

Potenziale nutrizionale ridotto per profondita e
tessitura.

Regime termico favorevole in primavera perché
suoli suscettibili a riscaldarsi precocemente.
Regime idrico sfavorevole in estate per bassa
capacita di ritenzione idrica.

Regime idrico favorevole durante la
maturazione.

Rischio moderato di eccessi
vegetativi.

Rischio moderato di ritardo di
maturazione.

Elevato rischio di carenze
nutrizionali.

Elevato rischio di perdita di nitrati.

Frequente monitoraggio dello stato
nutrizionale del suolo e del vigneto.
Frazionamenti delle
somministrazioni azotate e
potassiche.

Interventi azotati tardo primaverili
(allegagione).

Valutazione di eventuali apporti
fogliari azotati estivi.

Potenziale nutrizionale da moderato a elevato
per profondita e tessitura.

TERRAZZAMENTI

SETTEPONTI Regime termico sfavorevole in primavera
perché suoli suscettibili a riscaldarsi
tardivamente.

PERGINE- Regime idrico favorevole in estate per elevata
capacita di ritenzione idrica.
CIVITELLA

Regime idrico potenzialmente sfavorevole
durante la maturazione.

Rischio elevato di eccessi
vegetativi.

Rischio elevato di ritardo di
maturazione.

Attente e modeste somministrazioni
azotate e potassiche.

Interventi azotati primaverili
precoci (germogliamento).

Potenziale nutrizionale elevato per profondita e
tessitura.

Regime termico sfavorevole in primavera
perché suoli suscettibili a riscaldarsi
tardivamente.

Regime idrico favorevole in estate per elevata
capacita di ritenzione idrica.

Regime idrico sfavorevole durante la
maturazione.

VAL DI CHIANA

Rischio elevato di eccessi
vegetativi.

Rischio elevato di ritardo di
maturazione.

Attente e modeste somministrazioni
azotate e potassiche.

Interventi azotati primaverili
precoci (germogliamento).

Potenziale nutrizionale da moderato a buono
per profondita e tessitura.
Regime termico favorevole in primavera perché
" suoli suscettibili a riscaldarsi precocemente.

I Regime idrico favorevole in estate per adeguata
capacita di ritenzione idrica.
Regime idrico potenzialmente favorevole
durante la maturazione.

CORTONA

Medio rischio di eccessi vegetativi.

Moderato rischio di ritardo di
maturazione.

Somministrazioni azotate e
potassiche da modeste a medie.
Interventi azotati tardo primaverili
(allegagione).

fondazione banfi
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MANUALE D'USO DEL TERRITORIO:

consigli varietali

&:‘%

Unita Territoriale

Unita vocazionali

Eccellenza

Qualita

Versanti

Chardonnay, Merlot, Cabernet F.

Pinot g., Syrah, Sangiovese

Terrazzi

Syrah, Sangiovese, Cabernet S.

Trebbiano, Merlot

Calcari

Sauvignon b., Pinot g., Malvasia b., Pinot N.

Chardonnay, Merlot, Sangiovese

Versanti integri

Chardonnay, Merlot, Sangiovese,

Pinot g., Syrah, Cabernet S.

Versanti degradati

Chardonnay, Merlot, Gamay, Cabernet F.

Malvasia b., Sangiovese

Versanti e terrazzi

Chardonnay, Merlot

Syrah, Sangiovese

Depositi

Chardonnay, Malvasia b., Gamay

Merlot, Sangiovese

Terrazzi con argille

Malvasia b., Merlot; Sangiovese, Cabernet S.

Chardonnay, Syrah, Cabernet F.

Versanti con arenarie

Merlot, Sangiovese, Cabernet F.

Malvasia b., Cabernet S.

Scarpate e depositi Merlot Sangiovese
Arenarie Merlot, Sangiovese, Cabernet S. Syrah
Depositi Gamay, Syrah Sangiovese
PERGINE- Arenarie Merlot, Sangiovese Trebbiano
CIVITELLA Brecciole Gamay Sangiovese
VALDIC A Versanti e terrazzi Grechetto, Trebbiano, Syrah, Cabernet S. Gamay, Sangiovese
Depositi Trebbiano, Cabernet S. Syrah, Sangiovese
CORTONA Terrazzi fluviali Syrah, Sangiovese, Cabernet S. Grechetto, Trebbiano, Merlot
Vallecole Trebbiano Sangiovese
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MANUALE D'USO DEL TERRITORIO:
portinnesto

o . Profondita dei . Contenuto | Rischio di Portinnesti consigliati
Unita Territoriale suoli Tessitura potenziale stress
Franco-scheletrica
Suoli sottili Franco-fine Bassq 0 Medio 110R, 3309C, 420A, SO4
medio 101-14,41B
Franco-grossolana
Suoli damedia | /. Fsroa‘;,fn ﬁ;ian Al Basso | 420,804, [ 101-14,41B,
profondi 0s0-TIne, rranco- 110R K5BB
grossolana)
Franco-fine Argilloso-fine
Suoli profondi | Franco-grossolano Limoso- Alta Basso 504, K3BB, 1103P, 110R
: : 161-49
fine Franco-scheletrico
SUOIrlocfi\znrgfglo- Franco-grossolana Basso o Medio o |3309C, 110R, | SO4, 41B,
P sottili (Limoso-grossolana) medio alta 101-14, 420A | 161-49
. . Franco-fine . . 110R, 420°, |3309C, SO4,
i Franco-grossolano Medio Medio 116y 49 41B, 1103P
PERGINE- . . Franco-fine (Argilloso-fine, SO4, K5BB,
CIVITELLA Suoli medi Franco-scheletrico) Alta Basso | 161-49 1103, 110R
VALDICHIANA | Suoli profondi Franco-fine Medioo | g o [1103P 1I0R, g, kspB
Franco-grossolano Alto 161-49
. . Franco-fine . 110R, 1103P, [ 161-49, 41B,
CORTONA Suoli profondi Franco-grossolano Alto Medio 420A. SO4 K5BB

fondazione banfi
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ZONAZIONE BOLGHERI

Marina di Stazione

4
3ibbona Bolgher )
~ .
lla {
abine 5
P
Mprina d ,’:
Cajragneto 4
o BOLGHERI Mentéverd

Marittimo

a
Mafgherit
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ZONAZIONE BO\LGHERI

Fl

)

o

3

3
09 9 Q9w w2

~ 9 © 2 DD O D P
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Castagneto
Carducci

“7% '
S
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ZONAZIONE BOLGHERI

Altitudine
m. s.l.m.
[ ]481-541
[ ]421-481
I 361 - 421
I 301-361
[ 240 - 301
[ ]180-240
I 120- 180
I 60 - 120
I 0 - 60

SCUOLA DEL SANGIOVESE

ETM ( mm/anno)
[ 600 - 612
[ 612 - 623
623-635
[ 635 - 646
|| 646 - 658
[ 658 - 669
I 669 - 681
[ 681 - 692
. 692 - 704

T media annua ( °C)

[]12
[
(AL
B s

16

Marina di
Castagneto C.

-1267
- 1428
- 1589
-1750
-1912
-2073
-2234
-2395
- 2556

PAR ( MJ/sq_anno)
I 1720 - 1971
I 1071 - 2221

2221 - 2472
2472 - 2722

[ 3724 - 3975



Bolgheri

ZONAZIONE BOLGHERI

e Caratterizzazione ambientale %% | (A
e VVocazionalita |
e Schede di conduzione

Marina di
Castagneto

Unita Vocazionali
- ACCATTAPANE
- GRASCETE
- GREPPI CUPI
- MACCHIOLE
|:| SEGALARI
|:| SASSICAIA
|:| ORNELLAIA
- CASAVECCHIA
|:| PORCARECCE

Castagneto
Carducci
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ACCATTAPANE

Terreni Paesaggio: versanti ondulati e terrazzipostia 30-70 ms.L m

Litologia: sedimenti pleistocenici sabbioso fini (sabbie rosso arancio di
Donoratico)

Suoli: 1 suoli sono sabbioso-sciolti € poco profondi con tessitura a
predominante componente sabbiosa a determinare un drenaggio da moderato
ad eccessivo; non calcarei (tracce di calcare attivo: 1,5%) e con rischio di
erosione moderato in pianura ma forte in collina
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ACCATTAPANE

Caratteristiche | La zona induce una generale tardivita per tutte le varietd e mantiene sempre
qualitative una elevata acidita. Il Cabernet Sauvignon ha evidenziato un accumulo
zuccherino medio basso ed una acidita media con comportamenti abbastanza
costanti negli anni. Il Merlot ha un comportamento medio rispetto al territorio,
con una diversa risposta negli anni di indagine. Il Sangiovese rispetta gli
andamenti indotti dall’UV e quindi risulta tardivo sia in termini di inizio che di
fine ciclo maturativo, soprattutto per quanto riguarda la degradazione degli
acidi organici, e risulta avere un comportamento non omogeneo e stabile negli
anni.
Per quanto riguarda le sostanze polifenoliche questa UV evidenzia accumuli di
polifenoli e flavonoidi inferiore alla media territoriale per il Merlot, mentre
buono ¢ invece I’accumulo nel Sangiovese.
Caratteristiche | Il Cabernet ha un potenziale produttivo medio con un vigore medio-alto; il
vegeto/produttive | Merlot ha una produzione media ed un alto vigore come il Sangiovese.
Caratteristiche | Dal profilo sensoriale dei vini si evidenzia che il Cabernet Sauvignon ha un
sensoriali profilo abbastanza armonico con punte di vegetale fresco, speziato e di
selvatico e ma sentori di fiori e di frutti rossi non particolarmente intensi.
Presenta discreta struttura e buona morbidezza dei tannini.
I1 Merlot ha buoni sentori floreali e frutti rossi ma poca struttura e in generale
un profilo gustativo poco armonico.
Infine il Sangiovese ha un profilo completo ed armonico: ha buona struttura,
morbidezza e buona gamma di sentori floreali, frutta fresca, frutta secca.
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ACCATTAPANE

Gestione del | I suoli non sono molto dotati in fosforo e potassio col rischio di provocare
suolo disformita di maturazione e fioritura; si propone di intervenire con concimazioni
mirate, per via fogliare, nel caso di insorgenza di sintomi di carenze.
Al fine di limitare il rischio di compattamento del terreno e di erosione superficiale
si consiglio di ridurre le lavorazioni per evitare che si formi la “suola” di
lavorazione; inoltre si propone di impostare una strategia con un inerbimento
artificiale, non spontaneo da eliminare in caso si verifichino segnali di stress
nutrizionale ed idrico. Questo potrebbe anche favorire un anticipo di maturazione e
una maggiore uniformita tra gli anni. Auspicabile € I’uso del ripper con la talpa
Gestione della | Gli interventi di gestione in verde dovrebbero essere volti a limitare gli effetti
pianta dell’eccesso di vigore e quindi si consiglia di effettuare potature lasciando un
numero maggiore di gemme per poi intervenire successivamente col diradamento
dei germogli e dei grappoli. Per limitare i sentori vegetali, soprattutto sul Cabernet,
e per favorire I’accumulo di sostanze polifenoliche si consiglia di intervenire con
opportune sfogliature dopo 1’allegagione.

Scelte La varieta che ha mostrato I’adattabilita piu elevata in questa Unita Vocazionale ¢ il
genetiche Cabernet Sauvignon per il quale siconsiglia 1’utilizzo di cloni non eccessivamente
produttivi e precoci, adatti all’invecchiamento (337, 191, 169, ISV 2).

I1 Sangiovese ha dimostrato una buona adattabilita da migliorare utilizzando cloni
precocie dal contenuto potenziale produttivo (Janus 10 e 20, BF 30, VCR 23, 105 ¢
106, CCL 2002/1, Bruscello).

Per il Merlot si consigliano cloni con buon accumulo di sostanze coloranti ¢ buon
potenziale alcolico (181, 343, 347, VCR 13, VCR 101, ERSA FVG 350 e 353) o
anche clonipiu adatti alla produzione di vini d’annata (184, 349, 519, ISV-F-V2).

Si consigliano portinnesti della famiglia Berlandieri x Riparia (161.49, SO4, 420A)
o anche Berlandieri x Rupestris (110R, 1103P) se posti su vigneti con inerbimento.
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Valli

[] piacceto

Molin del Piano

D Sieve
D Alta Sieve e Pomino
Altitudine

[ ]739-820
] 658-739
I 577 - 658
I 495 - 577
[ 444-495
[ 1333-414

252-333
171 -252
90 - 171
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Unita di Paesaggio

E - Poggio dello Spicchio
E1 - Poggio alla Croce
[ | F-Frascole

[ | D- Montebello

C - Sieci

Bl C1- Sieve

I B - Pelago

I B1 - Fornello

B A - Rufina

I H - S. Brigida

I G - Poggio alle Coste
I | - Poggio Secco




UNITA DI PAESAGGIO: legenda

Unita di Sigla | Geologia e paesaggio Caratteri funzionali dei suoli
Paesaggio
Poggio dello E Suoli su argilliti, siltiti e marne che caratterizzano il paesaggio | Suoli da franco a franco sabbioso-argillosi di colore bruno giallastro
Spicchio pedemontano con rilievi a quote modeste con versanti ripidi con | moderatamente profondi non calcarei, pH che tende al neutro-
crinali pronunciati tagliati da profonde incisioni subacido, buono il drenaggio interno anche se non eccessivo;
scheletro da frequente ad abbondante
Poggio alla E1 | Simile alla precedente ma con altezze oltre i 500 m s.I.m. Suoli a tessitura franco limosa di colore bruno giallastro
Croce moderatamente profondi, non calcarei, pH da subalcalino al neutro,
moderatamente buono il drenaggio; scheletro frequente
Frascole F Suoli su marne e marne argillose che caratterizzano il paesaggio | Suoli franco argillosi di colore da bruno scuro a bruno, da
pedemontano con rilievi a quote modeste con versanti ripidi con | moderatamente profondi a profondi, non calcarei, pH subalcalino,
crinali pronunciati tagliati da profonde incisioni buono il drenaggio interno; scheletro sensibile
Montebello D Suoli su conglomerati con lenti argillose che caratterizzano i|Suoli argillosi di colore bruno profondi, non calcarei, pH
terrazzi alluvionali subalcalino, drenaggio interno imperfetto; scheletro da assente a
scarso
Sieci Suoli su complesso caotico che caratterizzano un paesaggio | Suoli argillosi di colore bruno, da moderatamente profondi a
collinare con rilievi a profilo arrotondato con versanti poco acclivi | profondi, da scarsamente calcarei a calcarei, pH da subalcalino a
e/o terrazzi, coltivati a vigneti ed oliveti med. alcalino, drenaggio interno imperfetto con tendenze al
ristagno, suscettibilita a smottamenti; scheletro da sensibile a scarso
Sieve Suoli su complesso caotico che caratterizzano un paesaggio non | Suoli da franco argillosi a franco argilloso-sabbiosi di colore bruno
collinare ma tipico di un terrazzo fluviale giallastro moderatamente profondi, non calcarei, pH da subalcatino
a med. alcalino, buono il drenaggio interno; scheletro sensibile.
Pelago Suoli su calcari e calcari marnosi che caratterizzano un paesaggio | Suoli da franco a franco argilloso di colore bruno giallastro chiaro
collinare con rilievi a profilo arrotondato con versanti poco acclivi |da poco a moderatamente profondi, molto calcarei, pH med.
alcalino, buono il drenaggio interno con tendenza all‘eccessivo;
scheletro da sensibile ad abbondante
Fornello Come Unita Pelago ma con versanti ripidi e crinali tagliati da | Suoli argillosi di colore da bruno a bruno giallastro poco profondi,
profonde incisioni da calcarei a med. calcari, pH med. alcalino, moderatamente buono
il drenaggio interno; scheletro abbondante
Rufina Suoli su argilliti e marne che caratterizzano un paesaggio collinare | Suoli argillosi di colore da bruno a bruno giallastro moderatamente
con rilievi a profilo arrotondato con versanti a debole pendenza e/o | profondi, calcarei, pH med. alcalino, moderatamente buono il
terrazzi coltivati a vigneti ed oliveti drenaggio interno; scheletro sensibile
S. Brigida Suoli su arenarie, calcari e brecciiole di Monte Senario, il paesaggio | Suoli sottili a quote elevate ricoperti praticamente da boschi e

pedemontano con rilievi a quote modeste con versanti ripidi con
crinali pronunciati tagliati da profonde incisioni

coltivati ad oliveti, evidenti segni di erosione soprattutto nelle zone
a pendenze elevate

Suoli su arenarie prevalenti con alternanze di argilliti e siltiti, che
caratterizzano un paesaggio collinare con versanti a debole
pendenza e/o terrazzi coltivati a vigneti ed oliveti

Poggio alle Coste

Per caratteri funzionali (Tessitura, pH e Scheletro) sono suoli simili
all‘Unita Poggio dello Spicchio

Come Unita Sieci ma con versanti ripidi e crinali tagliati da
profonde incisioni

Poggio Secco

Suoli che presentano gli stessi caratteri funzionali dell*Unita Sieci
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UNITA DI PAESAGGIO: caratterizzazione
A - Rufina

Geologia e paesaggio

Caratteri funzionali dei suoli

Suoli su argilliti e marne che
caratterizzano un paesaggio
collinare con rilievi a profilo
arrotondato con versanti a
debole pendenza e/o terrazzi
coltivati a vigneti ed oliveti

Suoli argillosi di colore da

bruno a bruno giallastro
moderatamente profondi,
calcarei, pH med. alcalino,
moderatamente buono il

drenaggio interno; scheletro
sensibile
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UNITA VOCAZIONALI
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UNITA VOCAZIONALI: manuale d'uso
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UNITA VOCAZIONALI: manuale d'uso

Caratterizzazione ambientale
Paesaggio: Paesaggio collinare con rilievi a profilo arrotondato con versanti a debole pendenza
e/o terrazzi, coltivati a vigneti ed oliveti.
Ambiente | Geologia: Suoli su complesso caotico e su arenarie prevalenti con alternanze di argilliti e siltiti.
Suoli: Suoli da franco a franco sabbioso-argillosi di colore bruno e bruno-giallastro, da
moderatamente profondi a profondi.

: o e NS v
Segue, risalendo il Sieve, 1‘unita Grignano; presenta piovosita simile ma un accumulo termico
inferiore alla media della denominazione.

Clima
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UNITA VOCAZIONALI: manuale d'uso
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Vocazionalita

Maturazione di media precocita per il Sangiovese con valori inferiori alla media di

Carat:fsrls.t iche zuccheri e polifenoli totali, nello standard i valori di antociani totali e pH. I dati maturativi

qualitative del Merlot evidenziano un buon accumulo di zuccheri e di antociani.

Caratteristiche | Profilo sensoriale mediamente ampio e molto equilibrato; leggere note di selvatico e
sensoriali balsamico per entrambe le varieta. Buono anche il profilo gustativo.

Consigli di gestione

Gestione del
suolo

I suoli sono profondi e non presentano idromorfia, buona disponibilita minerale. I rischi di
erosione superficiale possono essere limitati da un inerbimento artificiale temporaneo non
spontaneo da eliminare in caso si verifichino segnali di stress nutrizionale ed idrico.

Gestione
della pianta

Evitare affastellamenti di grappoli e di foglie per assicurare la sanita delle uve; il ricorso alla
sfogliatura ¢ necessario nel periodo invaiatura-vendemmia per favorire I’accumulo di materia
colorante. Potrebbe essere utile in questa unita intervenire con le sfogliature in fase precoce
per favorire uno sviluppo maggiore di cellule epidermiche e quindi indurre sia una maggiore
resistenza ai patogeni fungini che un maggiore accumulo di colore.

Scelte
genetiche

Unita adatta alla produzione di vini rossi sia da pronta beva che da medio-lungo
invecchiamento. Le scelte clonali e varietali devono quindi seguire le strategie di produzione
enologica non esistendo limitazioni per la coltivazione.

Per quanto riguarda i portinnesti I’ indicazione ¢ per la scelta del 110R, portinnesto con buona
resistenza alla siccita e dal vigore non eccessivo.
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UNITA DI PAESAGGIO

ACi: Argille di Cerreto idromorfe
ACs: Argille di Cerreto strutturate
SC: Sabbie di Cerreto

Sm: Sabbie marine

SP: San Pantaleo

SdiSP: Sabbie di San Pantaleo
MCH: Macigno del Chianti

B: Bassa
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Litologie

Ambienti

Paesagg

Argille limoso-
torbose di Toiano:
deposito lagunare

salmastro del

Rliocene medio.

Rilievi collinari su
sedimenti argilloso-
limosi, di deposito
lagunare salmastro.

Versanti convessi e superfici di spianamento;
debole pendenza ed erosione, coltivati a colture
arboree specializzate e seminativi nudi.

Versanti rettilinei a debole pendenza ed
erosione, coltivati a colture arboree specializzate
e seminativi nudi.

Argille o sabbie di
Cerreto Cuidi:
deposito marino
poco profondo del
Rliocene inferiore
medio.

Rilievi collinari su
sedimenti
prevalentemente
argilloso-limosi e/0
sabbiosi al di sopra
delle sabbie
diagenizate.

Versanti convessi a debole pendenza ed
erosione; ripiani al di sopra delle sabbie
plioceniche diagenizzate; coltivati a colture
arboree specializzate e seminativi nudi.

Versanti incisi con deboli movimenti di massa
interessati da sbancamenti per vigneti; pendenza
da debole aforte ed erosione superficiale forte e

molto forte con affioramento del substrato
argilloso; coltivati a colture arboree specializzate
e seminativi nudi.

Riievi collinari su
sedimenti sabbiosi
grossolani.

Versanti convessi, dossi a debole pendenza ed
erosione incanalata moderata; coltivati a colture
arboree specializzate, prevalentemente olivo e
seminativi nudi.

Scarpate litologiche, sbancamenti finalizzati a

nuovi impianti di vigneti, versanti incisi a forte

pendenza ed erosione superficiale; coltivati a
colture arboree specializzate.

Rilievi collinari su
sedimenti sabbioso-
argillosi o con
alternanze sabbia-
limo di ambiente
marino.

Versanti rettilinei e versanti caratterizzati da

deboli deformazioni; intercalazioni sabbiose;

presenza di acqua; coltivati a colture arboree
spedializzate e seminativi nudi.

Depositi alluvionali
e colluviali, recenti,
ciottolami, limi

Fondovalle, colluvi

Fanure alluvionali, colluvi a debole pendenza;
terreni coltivati a seminativi nudi e

sabbiosi e argille recenti. sporadicamente a colture arboree specializzate.
limose.
Sabbie con lenti di Terrazz da pianeggianti a debolmente pendenti,
argille sabbiose, - con erosione da assente a scarsa; coltivati
s SQuperfici
talora con livelli ianeagianti &/o prevalentemente con colture arboree
ciottolosi ed pianegg " specializzate.
elementi di debolg pendepza di
madiano deposito alluvionale Versanti rettilinei, versanti in raccordo con i
acign fluviale fondovalle a debole pendenza, coltivati a colture
subordinatamente b ializzat inativi
di calcari arboree specializzate e seminativi.
Riievi collinari Versanti convessi terrazzati, pendenza
Arenarie Ies!d?n;?i" s moderata, coltivati a colture arboree
feldspatiche con specializzate (olivi).
. - prevalentemente - - — -
intercalazioni L Versanti convessi e versanti incisi dai corsi
N w . sabbiosi, con ) )
argillose; “Macigno N - d'acqua attuali; pendenza molto elevata con
L affioramenti di . . N A
del Chianti”. rocdiain strati incanalazione severa, sporadicamente coltivati a

colture arboree specializzate (vigneti).




UNITA DI PAESAGGIO

Contenute, n° di
grappoli medio e di
basso peso medio

Maturazione precoce, elevato
contenuto zuccherino; bassi
livelli di pH e buona acidita

Hevato contenuto in polifenoli, colore molto intenso con toni rossi prevalenti;
profilo sensoriale complesso ed equilibrato con buona struttura e sensazioni
alcoliche e di astringenza significative; profilo sensoriale costante negli anni

Contenute con pochi
grappoli di peso
medio

Maturazione precoce, elevato
contenuto zuccherino; bassi
livelli di pH e acidita elevata

Buon contenuto in polifenali, colore intenso con toni rossi prevalenti; profilo
sensoriale complesso ed equilibrato con buona struttura e note di tostato;
alcool, persistenza ed astringenza elevati; profilo olfattivo costante negli anni

Contenute con n° di
grappoli medio e
peso medio del
grappolo

Maturazione precoce, elevato
contenuto zuccherino, livelli
di pH medi, buona acidita

Hevato contenuto in polifenoli, colore molto intenso con toni aranciati; profilo
sensoriale complesso ed equilibrato con buona struttura e note di frutti di bosco
e tostato; alcool ed astringenza elevati; profili sensoriali costanti negli anni

Abbondanti con
molti grappoli di alto
peso medio

Maturazione precoce, elevato
contenuto zuccherino, livelli
di pH medi e acidita medio-

bassa

Gontenuto in polifenoli non elevato; colore poco intenso con toni rossi
prevalenti; profilo sensoriale complesso e abbastanza equilibrato con note
prevalenti di vegetale; acidita, alcool, astringenza, persistenza e struttura elevati;
profili sensoriali variabili negli anni

Abbondanti con n° di
grappoli medio e di
€elevato peso medio

Maturazione tendenzialmente
tardiva, medio contenuto
zuccherino, medi livelli di pH
e elevataacidita

Contenuto in polifenoli non elevato; colore poco intenso con toni gialli
prevalenti; profilo sensoriale poco complesso con note di vegetale prevalenti;
scarsa struttura, astringenza e persistenza; profili sensoriali variabili negli anni

Hevate con n° di
grappoli medio e

Maturazione molto variabile,
buon contenuto zuccherino,
elevati livelli di pH e acidita

Buon contenuto in polifenoli; colore poco intenso con toni rossi non prevalenti;
profilo sensoriale disarmonico con prevalenza di vegetale fresco e cotto e scarsa

buona acidita

molto pesanti scarsa struttura, acidita, alcool e astringenza; profili sensoriali molto variabili negli anni
. Maturazione tardiva, Contenuto in polifenoli modesto; colore poco intenso con toni aranciati; profilo
Eccessiva con . - . . . -
numerosi arappoli contenuti zuccherini molto sensoriale non armonico tra olfatto e gusto con note prevalenti vegetali e di
molto pgseﬁﬁ bassi, bassi livelli di pHe frutti di bosco; struttura, astringenza, alcool scarsi e acidita significativa; profili

sensoriali costanti negli anni

Gontenute con pochi
grappoli di basso
peso medio

Maturazione tardiva, scarso
contenuto zuccherino, scarsi
livelli di pH e buona acidita

Contenuto in polifenoli poco elevato; colore intenso con toni rossi; profilo

sensoriale che esaltal’olfatto rispetto al gusto, con note floreali e speziate

significative ma con struttura e astringenza limitate e leggera acidita; gusto
costante mentre le note olfattive risultano variabili negli anni
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UNITA VOCAZIONALI

Zone . . . .
U.d.P. Produzione | Mosti Vini
Omogenee
ACi Complessi
1 ACs - ++ Tipici
sC Buon colore
sm Acidi, Vegetale
2 sp + + Scarso colore
B Disarmonici
3 SdisP ++ - Scarso colore
Olfatto>Gusto
4 MCH - i Buon colore
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UNITA VOCAZIONALI
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UNITA VOCAZIONALI

Unita vocazionale Caratterizzazione

1 Sabbie con rocce affioranti
Versanti a forte pendenza ed erosione

2 Depositi alluvionali con ciottoli
Fondovalle
3 Argille su sedimenti marino-palustri limosi

Colline a debole pendenza

4 Argille su sedimenti marino-palustri limosi
Colline a debole pendenza

fondazione banfi

&:‘%

ALTA SCUOLA DEL SANGIOVESE




UNITA VOCAZIONALI

: : Varieta :
Unita Vocazionale | Unita di Paesaggio : : — . Cloni di Sangiovese
: a0 Eccellenza ! Qualita ; g
AQ &Sﬁ\r/]iglr?(\)/ﬁseﬁeﬁ?errde;t Merlot, Montepulciano, Rauscedo 10, MI-TIN
sf/rah caiofa | Mazzesen. Pinotn, | 30,BF10, TIN5,
uv1 “ Oolorino’Fo Iiator’1da | Alicante Bouschet, ! Montalcino 42,
Ma’nzo?ﬂb 1 Moscatob., Fnotb., @ VOR4,19, 23,116, 30,
e Chardonnay, Viogner Finot g. 108, 109, 105
: iPeccioIi1,AP$1,UBA
Sangiovese, Syrah, Bonamico n., Colorino, 63/F
. : MI BF 50, Janus
uv?2 el Merlot, Cabernet Franc, i Mammolo, ; 10.20 50
Fogliatonda, Canaiolo, | Malvasia, Moscato b., i L
Trebbiano, Grechetto |  Finot b., Finot : TIN10, MI-TIN 20,40,
’ | »HNOLG b Rauscedo 24, VOR 16,
: 19, Montalcino 42
Gamay, Merlot, ! Sangiovese, Mammolo i oli1, APSG1, UBA
Montepulciano : n., Grechettob : 63/F
uv3 Trebbiano, Malvasia, Malvasia, Moscato b., c FuturEoS:VF:D IT30
Anot g. Resling it. UBAB3/L, 9 19V-CSV
Sangiovese, Cabernet
Franc, Fnot n., Merlot_, S_/rah, Mazzese n._, | MITIN 30, BE10, TIN
Chardonnay, Manzoni : Foglia tonda, Bonamico, :
uv4 . : : 90,
b., Sauvignon b., + Muller Thurgau,, Finot VCR4. 19 23. MI BE50
Viogner, Reslingr., : b., Finot g., Malvasia : T
Moscato : :
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UNITA VOCAZIONALI

Unita di Paesag_g'o Limitazioni dei suoli

Portinnesti oonsig_jiati

Ristagni evidenti ,difficolta di drenaggio
sottosuperficiale e presenza di leggeri smottamenti del
terreno

110 R 101-14, 3309 P, 161-49

Contenuti di sodio leggermente alti e valori leggermente

110 R 101-14, 3309 P, 161-49,

alti della conducibilita elettrica 4,420 A
. . . 110 R 101-14, 3309 P, 161-49,
Presenza di leggeri smottamenti del terreno 4, 420 A

Ristagni evidenti ,difficolta di drenaggio
sottosuperficiale e presenza di leggeri smottamenti del
terreno

110 R 101-14, 3309 P, 161-49

Difficolta di drenaggio sottosuperficiale e presenza di
leggeri smottamenti del terreno

110 R 101-14, 3309 P, 161-49

Aumento del contenuto di argilla e di idromorfia
all’aumentare della profondita con ristagni al contatto
sabbia argilla nei primi 100 cm. evidenti segni di
erosione incanalata con scalzamento dell’apparato
radicale. Possibile presenza di suola di aratura di
precedenti colture

AQ
e
B

110 R 101-14, 3309 P, 161-49

Aumento del contenuto di argilla e di idromorfia
all’aumentare della profondita, con ristagni al contatto
sabbia argilla nei primi 100 cm. evidenti segni di
erosione incanalata con scalzamento dell’apparato

110 R 1103 P, Kober 5 BB, 161-49

radicale
Affioramento di roccia, eccessiva pietrosita e pendenze | 101-14,41 B, 420 A, 779 P, 3309
elevate C
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ZONAZIONE CHIANTI CLASSICO (SAN FELICE)
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ZONAZIONE CHIANTI CLASSICO (SAN FELICE)
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ZONAZIONE MONTALCINO (BANFI)
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ZONAZIONE MONTALCINO (BANFI)

b - A
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UNITA DI PAESAGGIO

fondazione banfi

&:‘%

ALTA SCUOLA DEL SANGIOVESE




UNITA DI PAESAGGIO: caratteristiche suoli

UdP AWC Prof.cm. | Arg. % Limo % | Sabbia % | Cond. El.
mm.
LP 15/02 - 80-90 - 31,7 52,01 | 0,131
LP15/05 | 116 | 70-110 | 33,3 30,4 39,2 0,152
CA 104 110 33,5 26,7 39,9
co 120 110 31,3
SC
PS2
PS 118 110 14,3 26,2 59,5 0,242
M 90 110 21,3 25,4 53,3 0,069
TA 28 100 34,3 0,138
Vs 102 110 10,5 0,1
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UNITA DI PAESAGGIO: caratteristiche suoli

TERRENI CO, CA,
FRANCO ARGILLOSI|  LP 15/05, SC
TERRENI

FRANCO SABBIOSO TA, Mi
ARGILLOSI

TERRENI PS, LP 15/02,
FRANCO SABBIOSI PS2, VS
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UNITA VOCAZIONALI

lona

A\

Aree non zonate

0
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UNITA VOCAZIONALI: consigli

) /-".-
A

% | Varieta

Il Meriot / Cabemet S.
[ ] Merlot/ Sangiovese / Cabernet S.
- Sangiovese / Cabernet S. / Syrah

W E
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UNITA VOCAZIONALI: consigl -
A Portainnesti

[ -
»1‘ \

[ Mediamente resistenti alla siccitd e poco vigorosi
Resistenti alla siccita mediamente vigorosi
Resistenti alla salinita e/o vigorosi

w E
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UNITA VOCAZIONALI consigli
! Densita di Impianto

[ 4500 ceppifettaro

[_] 4500-5000

[ 5000-5500

[__] 5500-6000
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UNITA VOCAZIONALI: consigli

LR Fabbisogno ldrico
%«S i ~,r‘ I Volto alto
e Bl Ato
e [ ] Medio
B Basso

fondazione banfi

&:‘%

ALTA SCUOLA DEL SANGIOVESE



UNITA VOCAZIONALI: consigli

7 Gestione del Suolo
/:]\ :,! I Temporaneo Aut/Prim
\,’ | j‘f’ [ | Permanente - Totale

[ ] Permanente - Parziale
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UNITA VOCAZIONALI: consigli
Concimazione

[ Concimazione di restituzione

|:] Concimazione di restituzione
+ sostanza organica

W E
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ANNI DI INDAGINE

Zona

Montalcino

Chianti Montalbano

Chianti Colli Aretini

Val di Chiana

Cortona

Bolgheri

Chianti Classico

Chianti Rufina
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VIGNETI GUIDA

Zona Unita vocazionale N° vigneti
SG1 3
Montalcino
SG3 3
chm1 16
Chianti Montalbano
ChmMm2 11
ChA1 5
Chianti Colli Aretini
ChA2 10
venz ; Totale 113
Val di Chiana
e : vigneti
Cor1l 3 g
Cortona
Cor2 2
Dune 9
Bolgheri Segalari 9
Terrazzi 15
FA 5
Chianti Classico
FS 5
ChRuf1 5
Chianti Rufina
ChRuf2 6
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VIGNETI GUIDA

Unita
Zona Normali climatiche . . Paesaggio Suoli
Vocazionali
Winkler: 1900-2300 . Tessitura franco-fine, profondita elevata, AWC elevata, drenaggio
Ici Huglin: 2300-2700 se1 Terrazzi moderato
Montalcino Precipitazioni: 760 X Tessitura franco-sabbiosa, profondita elevata, AWC elevata,
Svuotamento RFU: 1-10 ago 563 Versanti drenaggio buono
D v . Tessitura franco sabbiosa, profondita elevata, AWC media,
Winkler: 2100-2200 une ersanti drenaggio buono
. Huglin: 2300-2400 ) X Tessitura franco fine, profondita media, AWC elevata, drenaggio
Bolgheri L Segalari Versanti
Precipitazioni: 780 moderato
Svuotamento RFU: 20-30 lug . . Tessitura franca, profondita media, AWC buona, drenaggio buono
Terrazzi Terrazzi
Winkler: 1900-2000 " . Tessitura franco-fine, profondita media, AWC media, drenaggio
Chianti Montalh Huglin: 2100-2400 Chi1 Versanti buono
fanti Montalbano Precipitazioni: 890 ChM2 T . Tessitura fine, profondita elevata, AWC elevata, drenaggio lento
Svuotamento RFU: 1-10 ago errazzi
Winkler: 1900-2400 . Tessitura franca, profondita media, AWC bassa, drenaggio moderato
. Cor1l Versanti
Cort Huglin: 2500-2900
ortona Precipitazioni: 800 Cor2 Vallecol Tessitura fine, profondita media, AWC media, drenaggio lento
Svuotamento RFU: 1-10 ago or allecole
Winkler: 1900-2200 . Tessitura fine, profondita elevata, AWC buona, drenaggio lento
. FA Terrazzi
Chianti Classi Huglin: 2200-2600
fanti Classico Precipitazioni: 770 ) Tessitura franco-sabbiosa, profondita media, AWC media, drenaggio
Svuotamento RFU: 10-20 ago Fs Versanti buono
Winkler: 1700-2100 ) ) Tessitura franca, profonditd media, AWC bassa, drenaggio moderato
. VChi Versanti terrazzati
Val di Chi Huglin: 2100-2600
aldiLhiana Precipitazioni: 810 Vch2 D iti fluviali Tessitura fine, profondita media, AWC media, drenaggio lento
Svuotamento RFU: 10-20 ago epositi fluviali
Winkler: 1700-2000 Tessitura grossolana, profondita media, AWC media, drenaggio
o ChA1
hianti colli Aretini Huglin: 2100-2400 v . buono
Chianti colli Aretini Precipitazioni: 830 ersanti Tessitura franco-grossolana, profondita scarsa, AWC alta, drenaggio
Svuotamento RFU: 10-20 ago ChA2 lento
Winkler: 1700-2000 ch . Tessitura grossolana, profondita media, AWC media, drenaggio
chianti Rufi Huglin: 2100-2400 Ruf1 Terrazzi buono
fanti Rufina Precipitazioni: 1100 . Tessitura franco-fine, profondita elevata, AWC media, drenaggio
Svuotamento RFU: > 20 ago ChRuf2 Versanti buono
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CURVE DI MATURAZIONE

Montalcino

\ —T—T~=7

230 240 250 260 270 280

GG

fondazione banfi

&:‘%

ALTA SCUOLA DEL SANGIOVESE

2002

220 230 240 250 260 270

GG

DOC

® Rufina

® \ontalcino

@ ChiantiC

® Bolgheri




CURVE DI MATURAZIONE

1998 1999 2000

AZO | b 4
_8 N
S // / /4
o
[P]
S e
=
N, Zona
7 —%  Montalcino
L] T T T T T T L ] T T T L ] L ] T T | T T BOIQheri
2001 2002 2003 . —=*— Chianti Montalbano
/ —%  Cortona
P L . . .
o 2 ) s Chlar.1t| C.Iasswo
< / v Val di Chiana
§1 — —* Chianti colli Aretinj
5 * Chianti Rufina
= 1
(&}
(#]
-
N 1
0 10 20 30 40 50 0 10 20 30 40 50 0 10 20 30 40 50
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fondazione banfi

ALTA SCUOLA DEL SANGIOVESE




CURVE DI MATURAZIONE
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J
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0
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CURVE DI MATURAZIONE
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o
Ko
©
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Zona

Montalcino
Bolgheri
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Chianti Classico
Val di Chiana
Chianti colli Aretini
Chianti Rufina

Chianti Montalbano|

&:‘%

14 21 28 35 42 49

GTC
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Scarto medio dal

Scarto medio dal

giorno a 14 Babo a DS giorno a 18 Babo a DS
ZONA Montalcino Montalcino
Montalcino 0,0 0,0 0,0 0,0
Chianti Montalbano 7,5 4,9 8,5 2,1
Bolgheri 7,7 1,2 4,3 8,6
Cotona 12,3 3,5 11,0 3,5
Val di Chiana 12,3 2,5 12,7 5,0
Chianti colli Aretini 13,3 4,0 14,7 2,5
Chianti Classico 14,0 8,5 6,5 49
Chianti Rufina 14,5 2,1 13,5 2,1




CURVE DI MATURAZIONE
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CURVE DI MATURAZIONE

\‘ 16 Q2
10 Ch.Q a ‘\ Ch.Aretino
ﬂ.CIassico [
14 4 \GipAretino 14 o Ch.R%¥fina .
Cortohéal ®chiana V.iguana
121 ® \\. 129 A Cortona
\ \ @
10 1 \ 10 o \
Ch.Mof§albano
g Ch.MontaMerl 8 d o\
[ \
\ Ch.CIasswo\
6 A\ 6 1
\ B&aheri
4« \ 4
\ \
\ |
2 \ 2 \
Montafgino Mor%ino
01 ([ ] N 0
1 A}

-2 - . — s Rsq = 0.8256 -2 \ Req = 0.7583

950 1050 1150 1259 1700 1800 1900 2000 2100 2200 2300

1000 1100 1200 1300
GDDW

GDDW (Aprile-Luglio)

fondazione banfi

&:‘%

ALTA SCUOLA DEL SANGIOVESE




CURVE DI MATURAZIONE

OANNO ®mZONA DO ZONA * UV

0O ANNO * ZONA * UV

O ANNO * ZONA O Errore

100%

80% —

60% —

20% —

0% ,

1°campionamento 2°campionamento

3°campionamento

4°campionamento
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Varianza
spiegata dal
modello e
residua,
espressa in
percentuale sul
totale, per il
parametro
zuccheri,
relativa ai
quattro
campionamenti
realizzati




CURVE DI MATURAZIONE

100% —

80% —

60% —

40% —

20% —

@= ANNO m ZONA @ ZONA * UV O ANNO * ZONA * UV 0O ANNO * ZONA O Errore
< < <
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/ 41,4 40,4

0%

52,5

7,0

T
1°campionamento
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T
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&:‘%
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Varianza
spiegata dal
modello e
residua,
espressa in
percentuale sul
totale, per il
parametro
acidita, relativa
ai quattro
campionamenti
realizzati




CURVE DI MATURAZIONE

Le barre di ermrore rappresentano Media +/~ 1,0 DS

Montalcino Bolgheri Chianti Montalbano
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2
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|
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0
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CURVE DI MATURAZIONE

Le barre di errore rappresentano Media +/~ 1,0 DS

Montalcino Bolgheri C hianti Montalbano
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;(3
ol | 1 /
< W llM lw
5= - I =
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;(3
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VINI

3000

Arezzo

m Polifenoli totali (mg/l)

@ Flavonoidi totali (mg/l)

O Flavonoidi non antocianici (mg/l)

2500 @ Antociani totali (mg/l) —
@ Antociani liberi (mgll)

O Intensita’ x 100

® Tonalita' x 1000

2000

1500

1000 -

500 -

ChA1 ChA2
Unita Vocazionali
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VINI

Cortona
1800 m Polifenoli totali (mg/l) -
@ Flavonoidi totali (mgll)
1600 O Flavonoidi non antocianici (mg/l) -
m Antociani totali (mgll)
1400 @ Antociani liberi (mg/l)
@ Intensita’ x 100
1200 m Tonalita' x 1000
1000 -
800
600 -
400
200 -
0 -
Cor1 Cor2
Unita Vocazionali
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VI N I Chianti Classico

1800 & Polifenali totali (mg/l) IR
[ Flavonoidi totali (mg/l)
1600 -
0 Flavonoidi non antocianici (mg/l)
1400 B Antociani totali (mg/l)
@ Intensita x 100
1200 - i Tonalita x 1000
1000 -
800 -
600 -
400 -
200 -
0 i
FA FS
Unita Vocazionali
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VINI

Montalcino
m Polifenali totali (mg/1)
2500 @ Flavonoidi totali (mg/l)
O Flavonoidi non antocianici (mg/l)
B Antociani totali (mg/l)
2000 ® Antociani liberi (mg/!) —
@ Intensita x 100
m Tonalita x 1000
1500 -
1000 -
500 A
0
SG3 SG1
Unita Vocazionali
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VI N I Val di Chiana m Polifenoli totali (mg/l)

@ Flavonoidi totali (mg/l)

2000 O Flavonoidi non antocianici (mg/l)
B Antociani totali (mg/l)

1800
E Antociani liberi (mg/l)

1600

@ Intensita’ x 100

| Tonalita' x 1000

1400

1200 -

1000 -

800 -

600 -

400 -

200 -

VCh1 VCh2

Unita Vocazionali
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VI N I Vegetale

Astringenza Frutti di bosco

Alcool \ Speziato

Selvatico Tostato

Arezzo — ChA1 — ChA2
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VINI

Vegetale

Astringenza / Frutti di bosco

Alcool Speziato

Selvatico Tostato

Montalcino —_—SG1 — SG3
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VI N I Vegetale

Astringenza Frutti di bosco

Alcool Speziato

Selvatico Tostato

Cortona — Cor1 — Cor2
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VINI

Astringenza Frutti di bosco

Alcool Speziato

Selvatico Tostato

Rufina —— ChRuf1 — ChRuf2
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VI N I Vegetale

Astringenza Frutti di bosco

Alcool Speziato

Selvatico Tostato

Val di Chiana —VCh1 — VCh2
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VI N I Vegetale

Astringenza Frutti di bosco

Alcool \\\ Speziato

Selvatico Tostato

Vinci — ChM1 — ChM2
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CONCLUSIONI

Elevata interazione del Sangiovese con gli ambienti

di coltivazione

* | fattori climatici (Winkler) incidono nella discriminazione tra le

diverse aree di produzione inducendo una diversa precocita delle
cinetiche di maturazione

e | fattori pedoclimatici incidono nella discriminazione tra le diverse
Unita Vocazionali individuate in ogni zona di produzione
influenzando sia 'accumulo zuccherino nei mosti che le espressioni
del profilo chimico e del profilo sensoriale dei vini. Inoltre il
pedoclima sembra avere una maggiore influenza nel determinare

le risposte del Sangiovese laddove i fattori climatici sono piu
limitanti

fondazione banfi
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