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Le grandi risorse genetiche della 
vite nei confronti degli stress 
ambientali e biotici

• Diversità del genere Vitis

• Adattamento all’ambiente: il ruolo del portinnesto

• Innovazione genetica dei portinnesti

• Combinazioni d’innesto: il Sangiovese



Origine del genere Vitis

Wan et al., 2013



Diffusione del genere Vitis

Wan et al., 2013



Diversità del genere Vitis
Klein et al., 2018
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Utilizzi del genere Vitis
Klein et al., 2018
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Nord America – Vitis rotundifolia

Callen et al., 2016

Precipitazioni medie

Boschi montani o planiziali, 
paludi, argini fluviali, pinete

V. rotundifolia



Nord America – Clade I

Callen et al., 2016

Precipitazioni medie

V. acerifolia
argini fluviali, dune, 
pendii rocciosi

V. rupestris
argini calcarei e 
ghiaiosi

V. arizonica
argini fluviali, dune, 
pendii rocciosi

V. riparia
Ruscelli, aree paludose, 
boschi alluvionali

V. monticola
altopiano di Edwards,
zone secche



Nord America – Clade IIa

Callen et al., 2016

Precipitazioni medie

V. palmata
argini fluviali e boschi 
alluvionali

V. cinerea
Golene, paludi, canyon, pendii 
calcarei, pianure alluvionali.

V. mustangensis
Boschi di pianura

V. shuttleworthii
pinete e boschi ben drenati 
della Florida peninsulare 



Nord America – Clade IIb

Callen et al., 2016

Precipitazioni medie

V. aestivalis
boschi planiziali, 
ruscelli, pianure 
alluvionali

V. labrusca
boschi di montagna o 
di fondovalle

V. vulpinia
boschi di montagna 
e golene
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Nord America

Padgett-Johnson et al., 2003



Asiatiche
Wan et al., 2008

Precipitazioni medie

V. pentagona
V. adenoclada
V. bryoniaefolia
V. luochengensis
V. piasezkii

V. pentagona
V. davidii
V. pseudoreticulata
V. adenoclada
V. hancockii
V. erythrophylla
V. bellula
V. chunganensis

V. pentagona
V. piasezkii
V. romanetii
V. qinlingensis 
V. bashanica 
V. xunyangensis 
V. shenxiensis

V. amurensis



Il portinnesto

Vite europea

innesto

Vite americana

Fine ‘800 Viticoltura 
moderna



Marin et al., 2020

I portinnesti tradizionali



Il portinnesto oggi

Van Leeuwen et al., 2019



Il portinnesto oggi

Assorbimento 
dell’acqua

Controllo 
del vigore

Controllo 
dell’uso 

dell’acqua

Assorbimento 
elementi 
minerali

Tolleranza al 
calcare attivo 

nei suoli

Qualità del 
vino



Innovazione genetica

Marin et al., 2020
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La seconda serie M

M5

M6 M8

M7 M9

M9
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Nuovi programmi di breeding

Selezione di nuovi 
portinnesti

Screening e 
fenotipizzazione per 

la tolleranza agli 
stress abiotici

Individuazione e utilizzo 
di marcatori genici per la 

selezione assistita



Nuovi programmi di breeding
Potenziale idrico al punto di perdita di turgore ΨTLP [MPa]
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La prima serie M
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Combinazioni d’innesto:
il Sangiovese in Toscana

Chianti

Montalcino
2016/2017

2022



Sangiovese in Chianti

Vendemmie 
2016/2017

SG
M3

SG
M2

SG
M1

SG
1103P

SG
110R



Caratteristiche tecnologiche
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Composizione fenolica
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Caratteristiche medie

SG/M2

SG/M3

SG/M1

SG/110R



Interazione vitigno-portinnesto

SG/M2

SG/M3

SG/M1

CS/M4

CS/M3
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SG/110R
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Sangiovese a Montalcino

SG
M4

SG
M2

SG
M1

SG
SO4

Vendemmia 
2022



Caratteristiche tecnologiche
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Profilo acidico
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Composizione fenolica
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Composizione aromatica

M1

M4

M2

SO4



Interazione vitigno-portinnesto

SG/M4

SG/SO4

SG/M1

CH/M4

CH/SO4

CH/M1



Precursori aromatici
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Profilo sensoriale
INTESITÀ COLORE

INTESITÀ OLFATTIVA

FLOREALE

FRUTTA ROSSA

FRUTTA MATURA

SPEZIATO

DOLCEZZA

ACIDITÀ

AMARO

STRUTTURA

PERSISTENZA

EQUILIBRIO

M1

M2

M4

SO4



Test di ordinamento

Risultati
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