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UN PASSO INDIETRO
La Rivoluzione Scientifica 

• Niccolò Copernico pubblica il De Revoluzionibus Orbium Coelestium. 
Si passa da sistema geo- ad eliocentrico

• Galileo Galilei punta il telescopio (Hans Lippershey) verso il cielo e 
calcola l’altezza delle montagne lunari

• Robert Boyle scopre che P•V=k

• Torricelli compie i suoi studi sulle dinamiche dei fluidi
• RISULTATO: UN NUOVO MODO DI VEDERE IL MONDO, E UNA 

NUOVA STRADA ALLA VERITA’

1543



IL NUOVO METODO 
SCIENTIFICO FA SOGNARE
L’Utopismo Scientifico 
«In questi stessi frutteti e giardini facciamo nascere artifi- 
cialmente piante e fiori più presto o più tardi della stagione 
in cui essi nascerebbero naturalmente e li facciamo fiorire e 
fruttificare piu ̀ rapidamente del normale. Siamo in grado 
anche di ottenere piante molto più grandi delle normali, e i 
frutti di queste piante sono più grandi, più dolci, e differen- 
ti in gusto, profumo, colore e forma dagli altri della specie 
originaria»

(20) Bacone F., La Nuova Atlantide, SE, Milano 2022 
 1543 1627



NEWTON E L’ILLUMINISMO
I meccanismi della realtà

1543 1627 1687

• 1687 – Isaac Newton pubblica Philosophiae Naturalis 
Principia Mathematica

𝑭𝒈 = 𝑮
𝑴𝟏 • 𝑴𝟐

𝒓𝟐

RISULTATO: DAVVERO IL MONDO E’ DESCRIVIBILE DA 
LEGGI MATEMATICHE. RAGIONE E REALTA’ SONO 
ORDINATE NELLO STESSO MODO



NEWTON E L’ILLUMINISMO
I meccanismi della realtà

1543 1627 1687

• L’entusiasmo per la logicità che ordina il Creato 

• la ricerca degli strumenti che permettano di 
svelare la logicità che giace sotto la realtà (funzioni 
matematiche, barometro, riforma del termometro, 
sistema internazionale di pesi e misure…)

•  IL MONDO DIVENTA UNA GRANDE 
AVVENTURA: TUTTO E’ DA SCOPRIRE USANDO 
GLI STRUMENTI ED I METODI MESSI A 
DISPOSIZIONE DELLA TECNICA MODERNA… 
 

1791



1543 1627 1687 1791 1870

L’EROE ILLUMINATO
il prof. Aronnax ed il Nautilus

“E il mare, nelle sue profondità 
sconosciute, potrebbe conservare gli 
enormi esemplari della vita di un'altra età, 
il mare che non si cambia mai, mentre la 
scorza terrestre si cambia 
continuamente”

   Verne Jules, 20.000 leghe sotto i mari, 1870 



1543 1627 1687 1791 1870

IL SETTORE VITIVINICOLO 
nel secolo dei lumi
• 1789, Lavoisier individua negli zuccheri e nel 
lievito di birra I principi fondamentali della 
“fermentaizone vinosa” 

• 1787, Adamo Fabbroni 
«Converrò per un istante con Lavoisier che lo zucchero sia un osside a due basi 
[...]; converrò che l’acqua sia composta da idrogene e di ossigene; converrò 
ancora che il lievito di birra, unico motore della fermentazione secondo l’autore, 
sia formato da carbo, azoto, ossigene, e idrogene: converrò ancora che questo 
tutto sia in uno stato di perfetto equi- librio, e facilissimo a rompersi; ma non saprei 
rilevare dai suoi detti perché tale equilibrio si rompa, né perché quei principi si 
inducano a lasciare le loro antiche combinazioni per prodursi sotto altro aspetto. 
[...] Dirò con Lavoisier, se si vuole, che non conosco questa base; ma dirò altresì 
con me stesso, che non posso conoscere l’azione, ne l’influenza di un principio, 
che non conosco, fin che con esperienze, e ragioni, non mi sia fatta conoscere». 

  



LOUIS PASTEUR
La nascita della microbiologia 
• 1863, crisi 
diplomatica tra Francia 
e Inghilterra 

• Napoleone III incarica 
Louis Pasteur di capire 
cosa stia 
succedendo…

• 1866, pubblicato 
Etudes Sur Le Vin

  



LA NASCITA DELLE PRIME SCUOLE DI 
ENOLOGIA
La scuola di Montpellier (1842)

PIERRE VIALA



LA NASCITA DELLE PRIME SCUOLE DI 
ENOLOGIA
La scuola di Geisenheim (1872)

HERMANN MULLER-THURGAU



LA NASCITA DELLE PRIME SCUOLE DI 
ENOLOGIA
La scuola di Bordeaux (1880)

ULYSSE GAYON



LA NASCITA DELLE PRIME SCUOLE DI 
ENOLOGIA
Regia Scuola di Alba (1881)

DOMIZIO CAVAZZA



LA NASCITA DELLE PRIME SCUOLE DI 
ENOLOGIA
San Michele all’Adige (1874)

EDMONDO MACH



LE SCUOLE DI ENOLOGIA
Theorie und Praxis 

• Botanica 
• Chimica
• Matematica 
• Lingua (grammatica)
• Contabilità
• Pedologia
• Agronomia 
• Viticoltura 

• Campi collezione 
• Vivaio 
• Vigneti 
• Cantina 
• Laboratorio d’analisi 

• Le stazioni sperimentali 
• ricercatori e professori 
• supporto al territorio 

• Convitto



LA FILLOSSERA 

• 1868, prima data di segnalazione del patogeno in Francia

• anni ’70 prime segnalazioni anche in Italia

• soluzione: il portinnesto

• problemi: adattamento delle specie americane, filiera vivaistica, 
accettazione antropologica…



L’ALCOLISMO



…ED OGGI?



…ED OGGI?

• Le mode che negli ultimi anni hanno attraversato il 
settore vitivinicolo sono passate… 

• L’unica cosa che resta sempre uguale è tutto 
questo grande patrimonio di  conoscenza che i grandi 
scienziati illuminati ci hanno trasmesso e su cui 
possiamo costruire (ricercatori e tecnici, insieme) il 
futuro del comparto. 

• Accogliere e valorizzare questo heritage richiede 
però una fatica…



«CIO’ CHE HAI EREDITATO DAI TUOI PADRI, 
RIGUADAGNATELO, PER POSSEDERLO»

J. W. von Goethe, da «Il Faust» 



PER CHI VOLESSE 
SAPERNE DI PIU’…

Grazie per 
l’attenzione! 
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