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Agenda
Il VInO moderno nasce con Lilluminismo

|, Il vino nel mondo antico
.  Newton e la nascita della scienza moderna
lll. I nomi della rivoluzione scientifica in ambito agronomico/ vitienologico

V. Conclusioni: come cambia il concetto di vino con la modernita e cosa ci dice riguardo

l'artificio



Un passo indietro..
Il vIinO nel mondo antico

La fermentazione come prodigio (simbolo di
resurrezione)

Il vino come [usso di tutti i popoli Icfr. H. Johnson, Vino,

storia cultura e tradizioni]

Il vino come segno di un paradiso perduto (punto di
contatto tra uomo e Mistero)

Nel mondo sacro, tutte le risposte sono date in una
volta sola [cfr. A. Camus, L'uomo in rivoltal

Il vino resta un elemento magico e trascendente fino
alla fine del 700




ewton e l'eta del lumi
meccanismi della realta

Nel 1687 Isaac Newton pubblica Philosophiae
Naturalis Principia Mathematica:

Il mondo e’ descrivibile da leggi matematiche:

ragione e realta’ sono ordinate nello stesso modo

e

e

NEWTON AND HIS PIPE.



Il settore vitivinicolo
nel secolo del lumi

1804 | Nicolas T. de Saussurre

Le piante traggono dallaria |l
carbonio dell'acido carbonico e
dallacqua lidrogeno che entra nella
composizione della loro sostanza

Recherches chimiques sur la vegetation, Paris,
Chez la Veuve Nyon




Il settore vitivinicolo
nel secolo del lumi

1840 | Justus von Liebig

La fertiita di un campo e
misurata dalla quantita di

sostanze minerali In  esso
presenti

Die organische Chemie in ihrer Anwendung auf
Agricultur und Physiologie

Braunschweig, Friedrich Vieweg und Sohn
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Il settore vitivinicolo

1866 | Ab. Gregor Mendel

La discendenza degli ibridi hon costituisce una
serie uniforme, ma mostra una disposizione
regolata da leggi determinate

Versuche uber Pflanzen-Hybriden, Brno




Il settore vitivinicolo

1789 | Antoine L. de Lavoisier

La fermentation vineuse est une operation par la
quelle le sucre est partage en deux portions. l'une
devient acide carbonique, l'autre alcool.

1787 | Adamo Fabbroni

Diro con Lavoisier, se si vuole, che non conosco
questa base, ma diro altresi con me stesso, che
non posso conoscere l'azione, ne l'influenza di un
principio, che non conosco, fin che con
esperienze, e ragioni, non mi sia fatta conoscere
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Il settore vitivinicolo

1866 | Louis Pasteur

La fermentazione alcolica e un
fenomeno correlato alla vita e
all'organizzazione delle cellule del
lievito

Etudes Sur le Vin, Paris, Imprimerie Imperial




Conclusiont

Il concetto di vino moderno

1. Il vino antico & espressione di forze

iIncomprensibili ed irrazionali

2. Il vino moderno ¢ il frutto di processi
chimici, fisici, biologici ben definiti e
conoscibili!

3. Il vino, con l'epoca dei lumi diventa il

frutto di una consocenza

1°- TAKE-HOME MESSAGE

|'artificio, il vino “artificiale’, si

distingue dal vino naturale
perche e frutto di una
consocenza, di un progetto.

-

E questo e un concetto che
ereditiamo chiaramente
dall'illuminismo...

~




Conclusioni ENCYCILOPEDIE,

DICTIONNAIRE RAISONNE
DES SCIENCES,

DES ARTS ET DES METIERS,

PAR UNE SOCIETE DE GENS DE LETTRES.

Il concetto di vino moderno

Mis en ordre & publié par M. DIDEROT, de I'Académie Royale des Sciences & des Belles-
Lettres de Pruffe ; & quant 4 la PARTIE MATHEMATIQUE, par M. D" ALEMBERT,
de 'Académie Royale des Sciences de Paris, de celle de Pruffe, & de la Socicte Royale

de Londres.
Tantiim feries juncturague pollet,
Tantiim de medio fimpris accedic honoris ! HORAT.

T OME PREMIER:

L a storia delle arti non e altro che la storia
della natura applicata

M. Diderot, Encyclopedie, Paris 1751-1772

A PUAGRAT S,
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Painé , rue Saine Jacques, & la Plume d'or.

T O N, Imprimeur ordinaire du Roy, rue de &
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Conclusiont
Il concetto di vino moderno

1. Ma se la storia delle arti umane

coincide con la storia naturale..

2° TAKE-HOME
MESSAGE

2. .Significa che nella modernita
l'uomo si considera parte della realta

naturale! | 'artificio e cio che la
natura farebbe se

3. L'uomo e l'unico livello della realta in :
avesse coscenza di sel

cul la natura prende coscienza di se

e di cio che gli sta attorno



Conclusiont
l'uomo ed Il vino moderno

Il desiderio di ordine e Il solo ordine del mondo

Georges Duhamel, Cecile tra noi, Parigi 1938



oAz PER CHI VOLESSE
oo B SAPERNE DIPIU.,

| ATTILIO SCIENZA

GIACOMO ECCHELI
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l'attenzionel
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